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Caracteristicas

O gramos de grasas trans por porcion

Sin conservadores

Hechas con ingredientes naturales

Contienen trigo, soya y leche

Presentaciones: 290z (Chocolate y limon) 300g (Maple y Canela).
Pais de origen: Estados Unidos
Ideal para acompanar con: Licleos, topping en helados, cafés, tés

@ W organicos, leche con checolate, mixologia dulce.
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GALLETAS
DULCES

— SABOR VAINILLA,
CHOCOLATE CON AVELLANA
Y CHOCOLATE NEGRO

N o
" (M) PAPADOPOULOS
o

Caracteristicas
Rollos de obleas crujientes.

Rellenos de cacao con avellana, cacao
negro o de crema de vainilla.

Ideal para ocasiones especiales o como
snack dulce.

Ideales solas o combinadas con alimentos.

Puede servirse congelado.

Pais de origert Grecia.

Maridaje: postres (gelatinas, pasteles), mixologia moderna,
helados, congelado, malteadas.
Presentacién: 115g (vainilla, choco-avellana y chocolate negro),

/;RQQG- 250g (vainilla, choco-avellana y chocolate negro) y 400gr
oo o vna (choco-avellana).




GALLETAS
DULCES

—

Caracteristicas

Galleta con una textura sorprendentemente

crujiente y un sabor caramelizado muy
caracteristico.

Sus ingredientes naturales son cuidadosamente
seleccionados y su proceso de elaboracion es
artesanal.

Ideal para preparar postres como tiramisd, crema
mascarpone con fresas y cheesecake de chocolate
blanco.

Entre sus ingredientes destacan harina
de trigo, soja y canela.

No contiene nueces.

Pais de origemn: Bélgica.
Maridaje: café, postres, helados y mixologia modermna. También funciona
como snack.

/ﬁ . Presentacién 186g y 250g.




Bicentury

GALLETAS

Barritas de cereal
DULCES

- y cacao banadas
en chocolate

Caracteristicas

Recomendadas por nutriélogos

Cada barrita tiene menos de 100 calorias

Contienen soya, leche y sus derivados

Pueden contener trazas de cereales con
gluten, frutos de cascara y sus derivados

Presentaciones 100g: Chocolate amarge y chocolate con leche.
Pais de origen: Espafia
/ Ideal para combinar con: Postres, lacteos, helado, mixiologia

G W‘ moderna y pasteles.
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O gramos de grasas trans por porcién
Libres de colesterol

Contienen trigo, soya y leche

8 g de granos enteros por porcién (Multigrano)

70% menos grasa y 35 menos sodio que

la original (Baja en sodio y grasa)

Presentaciones: 225g (original y ajonjoli*) 227g (bajo en sodio) y
250g (multigrano®)

Pais de origen: Estados Unidos

Ideal para combinar cort Pescados, pollo, charcuteria, ensaladas
con aderezos, dips mediterraneos, mariscos, conservas marinas,
quesos jovenes.

*Mermeladas, dips dulces, frutas de temporada, crutones para

DA GLAPOA YU MM Koaber OU-D Linow de i uchabdan ensalada, untables dulces.




,' : O gramos de grasas trans por porcién

W Galletas ConiVerdura Mg T Hechas con vegetales reales

Contienen trigo, soya y leche

Podria contener semillas de ajonjoli

Cﬁéﬁ}”ef‘ “rujientes y

Pais de origen: Estados Unidos
@ ® Vi Presentaciones: 200g (Cabaret) y 225g (Vivant)
/ A o Ideal para combinar cort Ensaladas con y sin aderezos, crutones
a“mu_ . fmewe hasr il R para ensaladas, charcuteria, dips salados, solas como snack.



Caracteristicas
O gramos de grasas trans por porcién
Baja en grasa saturada

Sin colores artificiales

Sin colesterol

Combinacién de 8 granos y semillas

beu‘e—r . 8 Grains & Seeds : s
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bl aderezos, dips dulces y salados, quesos afejos, frutas de temporada.

I:hg;d. @ 0 6 md;:::;sl:‘;ﬁn;‘idm mariscos, pollo, ensalada con



Caracteristicas

O gramos de grasas trans por porcion

Sin sabores artificiales

Sin colesterol
Contienen trigo, soya y leche

11 g de granos enteros por porcién

Presentaciones 132g: Original Bites* y Veggie Bites

Pais de origen: Estados Unidos

ideal para combinar con: Atun, salmén, pollo, charcuteria, ensala-
das con aderezos, dips medilerraneos, mariscos, conservas marinas,
quesos jovenes.

Mermeladas, dips dulces, frutas de temporada, crutones para en-
salada, untables dulces.

*Ensaladas con y sin aderezos, crutones para ensalada, char-
cuteria, dips salados, solas como snacks.
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Pan

Caracteristicas

Sin colores ni sabores artificiales

ANG .
BOULRRGERIE Sin colesterol

- GRISSUI- ‘ Fuente de hierro

194¢

Libre de grasas trans

Presentaciones 200g: Original, con Ajonjoli y sin Sal.

Pais de origen: Estados Unidos
v Ideal para acompafar comn: Tapas espafiolas, quesos jovenes y
O afejos, charcuteria, pescados, mariscos, ensaladas con aderezos,
e dips salados.
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MERMELADAS

Caracteristicas

100% hechas a base de fruta natural.
Sin azUcar anadida.

Contiene un concentrado de jugo de uva
que reemplaza el azlcar, jugo de limén

y pectina.

Con alto contenido de fructosa.

Pais de origen: Francia

Sabores: Cuatro Frutas, Mora Salvaje, Grosella, Cereza Negra,
Peras Gourmet, Ciruela Mirabel, Durazno, Fresa, Zarzamora, Higo,
Frambuesa, Mango-Maracuyd, Manzana-Canela, Pifna-Mango,
Frambuesa-Granada y Arandano-Mora Azul

Ideal para combinar corc Pasteleria, panes dulces y salados,
helados, mixologia modemna, pollo, cames rojas, dips dulces

y salados, y ensaladas.
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Caracteristicas

100% hechas a base de fruta natural.
Sin azUcar anadida.

Contiene un concentrado de jugo de uva
que reemplaza el azlcar, jugo de limén

y pectina.

Con alto contenido de fructosa.

Pais de origen: Francia

Sabores: Cuatro Frutas, Mora Salvaje, Grosella, Cereza Negra,
Peras Gourmet, Ciruela Mirabel, Durazno, Fresa, Zarzamora, Higo,
Frambuesa, Mango-Maracuya, Manzana-Canela, Pifa-Mango,
Frambuesa-Granada y Arandano-Mora Azul

Ideal para combinar corx Pasteleria, panes dulces y salados,
helados, mixologia moderna, pollo, cames rojas, dips dulces
y salados, y ensaladas.
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MOSTAZAS Y MAYONESAS
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Caracteristicas

Mostaza tradicional con una textura suave
y cremosa

Ayuda a realzar los sabores
Sabor ligeramente picante

AILl Su creacién se remonta a 1747 cuando se
fundd Maille

Intensidad: 4/5
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Pais de origen: Francia

Ideal para combinar corc Ensaladas, emparedados, pollo, cortes
selectos, cames rojas y embutidos.

Presentaciones: 215g y 865g
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Caracteristicas
Combinacién entre mostaza y mayonesa
Sabor ligero y textura cremosa

Ideal para platos frios y calientes

5 - Aporta cremosidad a los platillos

Intensidad: 1/5

Pais de origen: Francia
ideal para combinar con: Emparedados, pastas y ensaladas.

(e Siega.
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MAILLE ;

Caracteristicas

Textura granulada al estilo de las antiguas
mostazas

Sabor picante e intenso

Tiene notas de avellana y de vino blanco

Contiene semillas de mostaza crujientes

Intensidad: 3/5
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Pais de origen: Francia
Ideal para combinar corx Ensaladas, emparedados, pollo, cortes

selectos, cames rojas y embutidos.
Presentaciones: 210g y 845g
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Caracteristicas
Dulce combinacién de miel y mostaza
Sabor medio

Aliada tanto en postres como
en platos salados

Puede usarse como base para vinagretas

AlL Intensidad: 2./5

Miel

NOGTAZA 4 LA MIEL
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Pais de origen: Francia
Ideal para combinar con: Enzaladas, pelle y mixologia modema.
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MAILLE

Caracteristicas

Mezcla de mostaza y mayonesa

Sabor medio
Textura firme y untuosa

Realza el sabor de los platillos
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Pais de origen: Francia
/ ; Ideal para combinar con: Emparedados, panes salados, pollo
aucm{nng ’ y pescado.



MAYONESAS
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Caracteristicas
Mezcla de mostaza y mayonesa
Sabor afrutado

Hecha con vinagre de sidra

Muy especiada y aromatica
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Pais de origen: Francia
Ideal para combinar con: Emparedados, panes salados, pollo
y pescado.
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Caracteristicas

Una seleccién de los mejores patés espafioles

Elaborados de forma tradicional

Con ingredientes de alta calidad (jamén
cocido, lomo de atun, finas hierbas, pimienta).

Dan un toque original a los platillos

Pais de origen: Espana
Ideales para acompafar corn pastas, pan, tostadas,
como rellenos para diversos platillos, o para preparar

entradas o aperitivos.
Presentaciones 125g : finas hierbas, jamén, atdn y a la pimienta.
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Caracteristicas
Pastas largas, finas y ligeras

Hechas de 100% sémola de trigo duro

Pueden contener huevo (si el numero
de lote contiene la letra N)

Contiene gluten

Pais de origen: Francia
Presentaciones 500g: Spaghetti y Tagliatelle, Linguine.

Ideal para cocinar con: Salsa de tomate y albahaca, quesos,
carnes y vegetales.



Caracteristicas
Textura firme
Hechas de 100% sémola de trigo duro

Pueden contener huevo (si el nimero de
lote contiene la letra N)

Contienen gluten

Pais de origen: Francia

Presentaciones 500g: Chifferini, Serpentini, Farfalle, Penne
Rigate, Fusilli.

Ideal para cocinar con Salsas, vegetales, cames y pescados.




PASTAS

Caracteristicas

Textura ligera
Hecha de 100% sémola de trigo duro

Puede contener huevo (si el nimero
de lote contiene la letra N)

Pais de origen: Francia
Ideal para cocinar con: Hierbas finas como albahaca,
vegetales y caldos




PASTAS

/

Caracteristicas
Faciles de cocinar

Hechos de 100% sémola de trigo duro

Pueden contener huevo (si el nimero
de lote contiene la letra N)

Pais de origen: Francia
/ﬁ Presentaciones 500g: Lasagne y Cannelloni.
’ Ideal para cocinar con: Carnes, pescados, vegetales y salsas.
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Caracteristicas

Hechas de sémola de trigo duro
Contiene 2% de tomates y 0.5% de espinacas
Pueden contener trazas de huevo

Contienen gluten

Pais de origen: Francia
Presentaciones 500g: Pipe Rigate Tricolor y Fusilli Tricolor.
Ideal para cocinar con: Camnes, pescados, vegetales y salsas.
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Caracteristicas

Contienen 375% de harina de arroz integral
35% de harina de maiz amarillo

15% de harina de maiz blanco

12% de harina de arroz blanco

Su sabor y textura similar a la pasta tradicional

NUEVO

Pais de origen: Francia
Presentaciones 400g: Coquilletes y Spaghetti.
Ideal para cocinar con: Carnes, pescados, vegetales y salsas.
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Caracteristicas

Deleita a toda la familia con una pasta
firme y derretida con un sabor excepcion-
al similar a pasta fresca.

Estas pastas son el resultado de un saber
nacer unico.

Preparadas, amasadas y moldeadas como
pasta fresca, lo que les da ese sabor
excepcional y esa sensacion firme que se
deshace en la boca.

El huevo es un ingrediente fundamental

| en la composicion de nuestra pasta fresca.

FARFALLE « ™"
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Pais de origen: Francia

Presentaciones 400g: Farfalle fraiche, Fettuccine fraiche y
Tagliatelle fraiche.

Ideal para cocinar con: Salsa de tomate y albahaca, quesos,
carnes, mariscos y vegetales



SALSAS
PARA PASTAS

Caracteristicas

Hechas a base de ingredientes frescos

Recetas tradicionales italianas

"'?55'5’1‘5?5’45' AXMIMIMIMINMD S'n glUten
MMM MY

Sin conservadores, ni sabores artificiales

' G‘(.L'_,‘{_‘ ék:g as Mg(

- - Pais de origert Francia
Presentaciones 400g: Napoletana, Bolognese, Original y
/M. Aceituna y Albahaca.
Ideal para cocinar com Pastas, cames y pescados.
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ULTRAMARINOS



EN ACEITE DE OLIVA

Caracteristicas

Las angulas se seleccionan con gran delicadeza
y cada lata se recubre con aceite de oliva.

Son cocidas antes de su envasado en conserva,
junto con aceite de oliva y un ligero toque de sal.
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Se pueden tomar solas o con gambas.
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Pais de origen: Espana.

Ideales para: ensaladas, canapés, cucharitas, sobre tostas

0 incluso sobre tortos de maiz tradicionales.

Preparacién sugerida: Se recomienda degustarlas calientes,
en una cazuela de barro 0 a temperatura ambiente, y saltearlas
con un poco de guindilla.

Presentacion: 110 g.




EN ACEITE DE OLIVA

Caracteristicas

Ejemplares de atun claro seleccionados de pesca
sostenible en el océano Atlantico.

Aceite de oliva extra virgen.
Bajo en sodio.
Puede contener trazas de moluscos.

Sirve como sustituto de pescados de temporada.

Pais de origen: Espaa.
Ideal para: ensaladas y platillos marinos, arroces, carpaccio,
pastas, tortas, y como relleno de quesadillas, sandwiches

y empanadas. También se pueden comer en pan, tostadas

y tapas.

Presentacion: 111 g.
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En Salsa de Tomate
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sARDlNAS

En Acelte de Oliba
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EN ACEITE DE OLIVA
Y EN TOMATE

Caracteristicas
Sardinas del norte y mediterraneas.

Aceite de oliva extra virgen y las mejores verduras.

Bajas en sodio.

Sirven como sustituto de pescados de temporada.

Su sabor suele ser mas suave y jugoso que el de las
sardinillas, por lo que se pueden usar en recetas
con ingredientes de sabores mas potentes.

Consistentes en acidos grasos Omega 3.

Pais de origen: Espafia.
Ideales para: ensaladas y platillos marinos, arroces, carpaccio,
pastas, tortas, ceviche, caldos, y como relleno de quesadillas,
sandwiches y empanadas. También se pueden comer en pan, to-
stadas y tapas.

Presentacion: 120 g.



ULTRAMARINOS

Sugeeensi de enpleo )/ uo,/ preparacion

SARDINILLAS
En aceite de oliba

Una porcién de 50 g aporta
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EN ACEITE DE OLIVA

Caracteristicas
Sardinas del norte y mediterraneas.

Las sardinillas son los ejemplares mas j6venes
de las sardinas.

Aceite de oliva extra virgen y las mejores verduras.

Bajas en sodio.

Sirve como sustituto de pescados de temporada.

Pais de origen: Espana.

Ideales para: ensaladas y platillos marinos, arroces, carpaccio,
pastas, tortas, ceviche, caldos, y como relleno de quesadillas,
sandwiches y empanadas. También se pueden comer en pan, to-

stadas y tapas.
Presentacion: 81g.
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ULTRAMARINOS
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EN ESCABECHE Y
AHUMADOS

Caracteristicas

Mejillones enlatados a mano, uno a uno, del mejor

tamafo y sabor.

Aceite de oliva extra virgen y las mejores verduras.

\ MEJILLONES Bajos en sodio.

. Ahumados

t’i.\ 'uh“'..‘”.‘ b ’
) . s )

\t "_J 120

5 ™ e A

e he

Sirven como snacks o rellenos de platillos.

Fuente natural de proteinas y compuestos
bioactivos; también son adecuados para mujeres
embarazadas por su vitamina B12.

Pais de origen: Espafia.
Ideales parx ensaladas, pastas, pates, empanadas, arroces
y sopas. También se pueden comer en tapas.

Preparacién sugeridx A la cerveza o vinagreta.
Presentacién: 115g.




ENSUTINTAY
TENTACULOS AL AJILLO

Caracteristicas

Calamares perfectamente cocinados con el mejor

sabor.

Rellenos de sus propios tentaculos, acompanados

de una salsa elaborada con su propia tinta o sa-
zonados al ajillo.

Aceite de oliva extra virgen e ingredientes de prim-
era.

0 Trozos en Salsa
Imito

\-

Bajos en sodio.

Funcionan como snack de mediodia

Rico en proteinas.

Pais de origen: Espana.

Ideales para: ensaladas y platillos marinos, carpaccio, caldos,
arroces, empanadas, sandw iches, tortas, pastas y cous cous, O en
tapas, pan y tostadas.

Presentaciéon M1g: Trozes de Calamar en su tinta y Tentaculos de

(e Stega. Calamar al Ajillo.
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AL AJILLO

Caracteristicas

Delicioso surimi en forma de angula y con la mejor
preparacion.

-
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La angula es preparada siguiendo un proceso
totalmente artesanal, para ofrecer un producto
de la mas alta calidad.

R E0  prepurackn
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Aceite de oliva extra virgen y las mejores verduras.
Bajo en sodio.

Sirve como snack o relleno de platillos.

Pais de origen: Espana.

Ideal para: pastas, ensaladas y platillos marinos, o en pan,
galletas, tapas y tostadas.

Presentacion: 110 g.
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EN ACEITE DE OLIVA
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Caracteristicas
Alto contenido proteico.

La carne de la anchoa tiene un sabor fuerte
y aromatico.

Contiene un 12% de grasa.
Bajos niveles de hidratos de carbono.
Contiene hierro, sodio, potasio, fésforo, calcio,

Contenido Neto 50 g vitamina A y B.
Masa Drenada 30w

Puede ser un aperitivo low fat.

Pais de origen: Espana.

Ideal para: boquerones en vinagre o con pimiento morroén, en-
saladas, pastas, salsas, gazpacho, pizza.

Presentacion: 50 g.
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FILETES DE ANCHOAS
EN ACEITE DE GIRASOL

EXCESO

SODIO

CONT.NETO 508
MASA DRENADA 30 ¢

EN ACEITE DE OLIVA

Caracteristicas
Rica en proteinas.

La carne de la anchoa tiene un sabor fuerte y
aromatico.

Contiene 12% de grasa con todos los beneficios
de los pescados azules.

Las anchoas cuentan con proteinas de gran valor
biologico y alimenticio, que juegan un papel muy
importante ya que poseen la particularidad de
disminuir las grasas de la sangre, principalmente
el colesterol.

Pais de origen: Peru.

Ideal para: dietas, banderillas con pepinillos, combinarlas con
boquerones en vinagre o pimiento morron, ensaladas, pastas,
salsas y pizzas.

Presentacion: 50 g.
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Caracteristicas

Son antioxidantes y favorecen al sistema car-
diovascular, ademas, contienen un componente
anticancerigeno relacionado con la prevencion
del cancer de mama, de estémago y de colon.

También reducen el colesterol, ayudan a la cir-
culacién sanguinea y a mantener los huesos
sanos y fuertes.

Pais de origen: Espana.
Ideal para: pizza, salmén ahumado, ensaladas, platos de pasta.
También se puede anadir como un sustituto de la sal al cocinar
salmén, pollo, pavo, carne, verduras o ensaladas.

Presentacion: 100g y 950g




VEGETALES

Caracteristicas

Es una verdura de temporada, pero se puede
degustar durante todo el afo, ya que se ve
beneficiada por el método de conserva.

/a(%ﬁega
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Principalmente se conserva el corazén, entero
o en mitades, y envasado en vidrio.

CORAZONES DE

ALC ACHOF owﬂ ‘ Solo se escogen aquellos ejemplares sanos,
. , exentos de golpes, limpios, de aspecto fresco
of SNSALMUERA 1 y homogéneos de color.

s,-’
:
»

i Wmh-ru

A A Dmn («tﬂ'mma“

\»\ e Pais de origen: Espaa

Ideal para: ensaladas, sopas, platos fuertes.
Presentaciéon: 390 g.
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PIMIENTOS
s MORRONES

EN SALMUERA
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VEGETALES

PIMIENTOS
MORRONES , *

EN CONSERVA
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Caracteristicas

Los pimientos rojos en conserva son un alimento
rico en vitamina C (81 miligramos de vitamina
por cada 100 gramos).

Asimismo, tienen una cantidad alta de vitamina
A: 630 ug por cada 100 gramos.

Se pueden emplear en crudos como ensaladas,
gazpachos y sopas frias o bien, asados
y a las brasas.

Pais de origerx Espaiia.
Ideal para: ensaladillas, paellas y guisos.
Presentacién: 340g, 390gy 780g.
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VEGETALES

Caracteristicas

Los piquillos son unos pimientos pequefios, de 2 a 4

pulgadas de largo, con forma triangular y de un
color rojo bien “vivo™ y brillante.

En Navarra, su denominacién de origen,
desarrollaron una forma de prepararlos en conserva
con un proceso delicado y natural, dando como
resultado un sabor dulce y memorable.

El secreto es que se pela de manera manual, sin usar
agua, ni soluciones quimicas, por lo que conserva in-
tacto su aroma y sabor.

Pais de origen: Espafa.

Ideal para: ensalada, salteado, salsa, guiso, gazpacho, vinagreta,
sopa, mousse, sobre pan en un tradicional “pintxo” de tortillao
anchoas, o en una de las formas més tipicas de prepararlo: relle-
no de atin, cangrejo, bacalao o de carne molida y platano
maduro frito.

Presentacién: 410g.
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ACEITUNAS VERDES e
RELLENASCON ' ¥

PASTA DE PIMIENTO =
EN SALMUERA

VEGETALES

/

Caracteristicas

Nuestra exquisita gama de aceitunas se convertird en
una parte habitual de tus comidas, son el ingrediente
ideal para elaborar tu plato favorito. Siempre puedes
disfrutar de ellas en cualquier momento como aperi-
tivo.

Muy apreciada por su fina textura, recomendamos

para su usos en ensaladas, pizzas, cocteles y otros
tipos de elaboraciones.

El tamario y el sabor de estas aceitunas son la mejor
expresion de calidad en la gama de La Pasiega.

Aceitunas rellenas de pimiento morrén, caracteriza-
das por su alta cantidad de pulpa y pimiento.

Pais de origen: Espana.
Ideal para: pates, ensaladas y snack
Presentacion: 240g.
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Caracteristicas

El tamafo y el sabor de estas aceitunas son la mejor
expresion de calidad en la gama de La Pasiega, espe-
cialmente conocida por su condicién de aceituna

> de mesa.
le /tfﬁwa. | | |
ACEITUNAS NEGRAS B tL;.: ftliéC5;cas aceitunas sin huesos con su sabor carac-
DESHUESADAS b stico.
ENSALMUERA = |deal para ensaladas o aperitivos. seleccionando las

mds apropiadas para el proceso de deshuesado,
manteniendo su forma, color y tamaro original.

Pais de origen: Espana.
Ideal para: pates, ensaladas y snack
Presentacion: 220g.
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Caracteristicas

Aceitunas en rodajas, practicas y listas para acom-
panar diferentes platillos. Te brindan el sabor que
- necesitas para incorporarse en cualquier alimento,
como parte de los ingredientes principales.

/:Rﬁi;-m

ACEITUNAS
NEGRAS RODAJAS | ¥
EN SALMUF\
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Pais de origen: Espana.
Ideal para: pates, ensaladas y snack
Presentacion: 220g.
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VEGETALES

Caracteristicas

Cosechados antes de la madurez
Textura crujiente y acidez media
Estilo francés

Funcionan como guarnicion

\( (Uu////

)[{’\‘l"l]\ | ;\.

Pais de origen: Francia

/ Ideal para combinar con: Emparedados, ensaladas, pollo, carnes
G f“-’f“ rojas y como snack.

ORL CAMIT A TL DA



VEGETALES

- EN VINAGRE

Caracteristicas

Si buscas un delicioso, nutricional y sabroso
bocado, ilos pepinillos en vinagre en conserva son
los mejores!

Beneficios méas importantes de comer pepinillos en
vinagre:

Previene el estrefiimiento,rica fuente de minerales,
para personas diabéticas, para el corazén, potente
accién antioxidante, son ricos en probiéticos, por
lo que pueden ayudar a mejorar la digestién y pre-
venir problemas estomacales menores.

Pais de origen: Espaia.

Ideal para: Se puede emplear como guarnicién, para tapas, aper-
itivos, bocadillos y ensaladas.

Presentacién: 300g




FRUTERRY.

CHILES GUEROS

WCUINDILLAS) EN VINAGR!

Cont. Neto Mg
Masa drenada 100¢

VEGETALES

Caracteristicas

Condimento utilizado en la cocina dando un toque
de sabor y en algunos casos picante.

La guindilla es una especie que ademds de ser

utilizada en la cocina también es utilizada por sus
propiedades medicinales.

Conoce el sabor de las guindillas picantes al

vinagre, puedes usar como botana o para hacer un
gran nimero de deliciosas recetas.

* Con ingredientes de origen natural

* Producto pasteurizado

Pais de origen: Espafia.

Ideal para: Son excelentes para cortes de carne, pastas y el
tradicional bacalao.

Presentacién: 300 g.
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) EN ALMIBAR
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. REBANADAS DE PINA
EN ALMIBAR

Caracteristicas

De suave textura y dulce sabor, estas frutas se

convierten en ingredientes ideales tanto para las
recetas dulces como saladas.

Este tipo de productos de larga conservacion,
surgieron de la necesidad de mantener los
alimentos, para asi poderlos consumir en periodos
de escasez

Sin conservadores.

Pais de origen: México.
Ideal para: la elaboracion de diversos snacks saludables.
son versatiles y casan perfectamente: salsas, ensaladas, gelatinas,

— e postres, o simplemente degustarlas solas.
Presentacion: 820g.
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Caracteristicas
= conros wesin Azafran 100 por ciento natural, elaborado
4 (ont. Neta Jp de manera artesanal.

Libre de aditivos y colorantes artificiales.

El azafran es una codiciada especia con un sabor
dnico, que la hace una de las mas lujosas

del mundo.

Tiene un sabor floral que recuerda a la miel, es
ligeramente amarga y consigue un color brillante
y un amarillo perfecto sin necesidad de utilizar
ningln colorante artificial.

Pais de origen: Espana.
Ideal para: paella, mariscadas, ensaladas, mermeladas, postres.
Presentacion: 2 g.
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D.O. RUEDA

Visual
Intenso color purpura con ribetes azulados.

Olfato

Aromaticas frutas frescas con arandanos,
fresas y cerezas.

Gusto
Vino facil de beber con una viva acidez y una
explosién de fruta bien equilibrada.

Maduracion
6 meses en Barrica Americana.

VARIEDADES ALCOHOL MARIDA JE

Tempranillo 13.5% vol. Perfecto como aperitivo
O para acompanar queso,
platos de carne blanca.
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D.O. RIOJA

Visual
Rojo rubf intenso, limpio y brillante con ribete
rojo cereza.

Olfato

En nariz un vino limpio con notas de frutos

del bosque rojos y negros, matices especiados
y de barrica.

Gusto

Un vino con buen cuerpo, con precencia de los
frutos y las notas de barrica, una astringencia
media baja con un retrogusto medio.

Maduracion

Barrica: 12 meses en barrica americana
60% de primer uso y 40% de segundo uso.
Botella: 6 meses.

VARIEDADES ALCOHOL MARIDAJE

Tempranillo, 13.5% vol. Cecina de Yecapixtla

Garnacha, con cebolla caramelizada

Graciano. acompanada de arroz blanco
con epazote.
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D.O. RUEDA

Visual
Color rojo cereza con una intensidad media.

Olfato

Vino joven con una intensidad media a frutos
rojos, especias y un ligero toque a chocolate.

Gusto
Un vino agradable en boca, con buen tanino,
frutal y con un retrogusto medio.

Maduracion
6 meses de barrica; 70% en barrica americana
y 30% en barrica fracesa.

NAVARRA

VARIEDADES ALCOHOL MARIDA JE
Tempranillo 13.5% Vvol. Medallones de cerdo
mechados con nueces

y una salsa de ciruela.

DRL CAMTT A TL WD
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D.O. RUEDA

Visual

Vino tinto limpio, brillante y joven con un color
rojo cereza con una capa media baja.

Olfato

Vino joven con presencia de frutos rojos
como fresa, arandano, frambuesa.

Gusto

Vino joven con buena acidez, fresco, con
un retrogusto corlo, acuoso con los sabores
de frutos rojos.

VARIEDADES ALCOHOL MARIDA JE
Tempranillo 13% vol. Ideal para tablas de queso
0 para cocteleria.
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/

VINO ESPANOL

Visual

Vino tinto limpio, brillante y joven con un color
rojo cereza con una capa media baja.

Olfato

Vino joven con presencia de frutos rojos
como fresa, arandano, frambuesa.

Gusto

Vino joven con buena acidez, fresco, con
un retrogusto corto, acuoso con los sabores
de frutos rojos.

VARIEDADES ALCOHOL MARIDA E
Tempranillo 13% vol. Ideal para tablas de queso
0 para cocteleria.
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D.O. RUEDA

Visual
Vino limpio brillante con un color rojo rubi con
ribete rojo cereza con una capa media

Olfato

Vino con aromas a frutos rojos como fresas,
arandanos, frambuesa con pequenas notas a

chocolate y vainilla por su corto paso por barrica.

Gusto
En boca es un vino estructurado, redondo y amable.

Maduracion

6 meses de barrica; 70% en barrica americana
y 30% en barrica fracesa.

VARIEDADES  ALCOHOL  MARIDA)E
Garnacha 13.5% vol. Pollo a la crema con hongos.
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D.O. RUEDA

Visual
Rojo intenso, matices atejados.

Olfato

Intenso, elegante, con fruta madura, notas de
sotobosque, aromas a especiados, crema y vainilla.

Gusto

Elegante, fino, fresco, maduro y con un tanino
aterciopelado.

Maduracion

24 meses en barrica, 70% francesa y 30%
americana. 18 meses minimo de afinamiento

en botella

VAREDADES ALCOHOL MARIDA JE

Tempranillo 80%, 135% vol. Chorizo, jamén y platos
Gamacha 10% y Graciano picantes, pastas y risottos,
10%). Las vinas destacan carnes en salsa.

por la madurez y frescura.
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LAGAR DE BESADA

VINO

D.O. RIAS BAIXAS

Visual
Color amarillo pajizo y brillante con ribetes
platinados.

Olfato

Buena nariz, matices de fruta madura
con notas de citricos y sales.

Gusto

Vino con gran acidez con mucha presencia de
los citricos, con un retrogusto largo y fresco.

VARIEDADES MARIDAJE
Albarino Ideal para pescados y mariscos grasos
con salsas blancas.
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Cerveza color ambar claro, transparente, con aroma
balanceado por el aporte de maltas y de los lGpulos,
cuenta con matices frescos y florales con sutiles
notas herbales y afrutadas. Cuerpo ligero, agradable
carbonataciéon y moderada sensacion alcohdlica.
Amargor elegante y persistente.

N gstrells
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Caracteristicas

Tipo International Pale Lager
Con agua de la ciudad de A Corufia
Maltas de dos carreras (pilsen y tostada)

Levadura seleccionada Hijos de Rivera
Maiz
Ldpulos Nugget y Perle Hallertau

5.5% de alcohol

Pais de origen: Espana
Ideales para acompafar con: Quesos cheddar, queso Brick,
budin de maracuya, peras escalfadas, verduras y hortalizas frias.
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Galicia

ORL CAMTT A TL DA

Cerveza de color ambar brillante con aromas a malta
tostada con suaves notas de caramelo y café, tiene
ligeros matices florales y herbales. Cuenta con uno

de los periodos de maduraciéon mas largos entre
las cervezas lager nacionales.

Caracteristicas

Tipo Helles Bock
Con agua de la ciudad de A Corufha

Maltas de dos carreras (pilsen y tostada)

Maiz y ldpulo Perle Hallertau

Levadura seleccionada Hijos de Rivera
6.5% de alcohol

Pais de origen: Espafa

Ideales para acompanar con: Munster de corteza lavada, tarta
de granada y nueces, carnes cocinadas preferiblemente en horno
de lefa o bajo al calor de las brasas.



Para mas informacion,

55 5694 9094 ext. 2372
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